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Bicrhappen, Voripeijen, BVervuhiqungyf-
mittel

Leberbemme 4 20 €
Gebratene Leber mit Rostzwiebel auf Brot

Fur Feinschmecker 3,30 €
Feines Ragout” im Napf mit Kase tiberbacken

Unser Gaumenparadies 4,50 €
Raucherlachs auf Meerrettichbrot

Eier im Halbmond 4,50 €
Zum Omelett aus drei Eiern geben wir feines Ragout"
oder Champignons nach lhrem Wunsch dazu

gebackener Camembert 4,00 €
mit Preiselbeeren und Toast

Panierte Schinkenrollchen 4,00 €
auf pikanter Sauce mit Toast

WL
"%




258 Qaufitier Hof  JiNs
2Wa) anj dem Kejjel fommt

Kalaschnikoffsuppe 2,90 €
Von unseren ,ehemaligen Freunden® haben wir
die russische Soljanka kennengelernt und finden sie schmackhaft

Sorbische Hochzeitssuppe 2,90 €
In eine klare Bruhe gibt man viel Gemuse, was gerade wachst,
dazu unbedingt Eierstich

Lachscreme mit frittierten Spinat 2,90 €




A2 -
258 Quaufityer Hof  JNs

Da hamm “er den Salat

Thunfisch auf marinierten Tomatenscheiben 400 €
mit frischen Basilikum

Kleine Salatkreation oder ....... 400 €
Grole Salatsensation .............. 7,50 €
Unser Kichenmeister versteckt in frischen Salaten nach lhrem Wunsch

und um lhre Lust auf s Schlemmern anzuregen:

Schinken- oder Putenstreifen, Thunfisch, Kase, Oliven oder Schafskase
und wunscht lhnen

Guten Appetit!
Wahlen Sie selbst!
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Beschwipstes Fischfilet 8,50 €
In gerauchertem Schinkenspeck rosten wir Zwiebeln

und Pilze, dann geben wir einen wirzigen WeilRwein dazu.

Mit diesem leckeren Weinragout bedecken wir die knusprig

gebratenen Fischscheiben, die wir mit Reis und Salat servieren.

Gebackenes Fischfilet 7,20 €
keine Tricks, nur ungeheure Mengen

Gebackene Forelle ,,nach Art des Hauses* 9,00 €
Zitrone, Sahnemeerrettich, Krauterbutter und Kartoffelplree
bilden den Rahmen

Lachsfilet 11,50 €
auf Zitronenbuttersauce mit Mandelbrokkoli und Wildreis

Zanderfilet im Eimantel 12,90 €
mit Ratatouille und Kartoffeln
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Variationen vom Fevcrvich

Putenrollchen auf Kirschsauce 10,30 €
mit Mandelbrokkoli und Herzoginkartoffeln (2)

Entenkeule in Orangensauce 10,30 €
mit Apfelrotkohl und Kl6Ren

Hahnchenbrust ,,Hawai“ 8,50 €
Die andere Art, aus einer mannlichen Brust eine
Kostbarkeit zu machen.

Putengeschnetzeltes 7,50 €
im Reisrand mit Erbsen
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- Bier Veine hat -

Schweinemedaillon ,,Grafin Cosel“

Frischer Paprika wird zum Schwitzen gebracht und mit Bruhe

abgeldscht, das dazu gehérende Pfannengemuse

wird mit Bratensaft gar gedunstet und mit Rostern serviert.

-Was sie am liebsten aB, als sie in Stolpen saR.

Steak Champignon
mit Edelgemise und Kroketten®

Steak au four'” — was jeder kennt
Pommes frites und junge Erbsen dazu

Kalbsriickensteak auf Gorgonzolasauce fiir ,,Frauen*
mit Honigkarotten und Herzoginkartoffeln®

Filetsteak mit griinen Pfeffer fiir ,Manner*
mit herzhaften Rosenkohl und Kroketten®

Rumpsteak mit gerosteten Zwiebeln
Bratkartoffeln und Chiliebohnen

Lammbraten ,,Burgunder Art*
mit Speckbohnen und Klolen

LammspielR
auf Ratatouille und Kartoffelrosties

Besoffene Grillhaxe
in Schwarzbier glasiert, dazu gebundenes
Spreewaldsauerkraut und Kloke

Das klassische Gericht, das jeder kennt,
der auf dem Dorfe pennt!

q Schweineschnitzel, Kartoffeln und Mischgemuse

10,50 €

8,50 €

9,50 €

12,90 €

14,90 €

11,90 €

9,50 €

12,90 €

9,00 €

7,90 €
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Jagevichug ift cin Genng

1740 wurde in der LauBnitzer Heide der letzte Wolf erlegt.
Danach konnte reichlich Wild ungestort heranwachsen.
Das war einmal........

Wildgulasch 8,00 €
mit Apfelrotkohl und Kloke

Hirschsteak wie es August mochte 11,90 €
Preiselbeerkonfitlire, Waldpilze, Mandelballchen und
Apfelrotkohl geben den koniglichen Rahmen

Wildschweinbraten 10,50 €
mit Wirsingkohl und gebackenen Serviettenknodeln

WildgenieBer laden wir zusétzlich jahrlich
zum groBBen Wildschmaus ein.
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Der Sachje licht daj Eljen jehr,
uuy die Frauen licbt er mehr!

Was Oma gerne kochen tut, schmeckt uns allen gut!

Sachsische Kartoffelsuppe mit Jagdwurstwiirfeln
Kartoffelpuffer mit Apfelmus

Dresdner Sauerbraten
Rotkohl und KloRe

Hausmacher Roulade
Rotkohl und KloRe

5,20 €

3,50 €

8,50 €

10,50 €

=
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Damit unjere Kleinen nicht weinen

Fischstabchen mit Pommes frites und Gemiise 3,50 €
Kleines Schnitzel, Kartoffeln und Gemiise 3,50 €
Spirelli a la Milano 3,50 €

Milchreis, Zucker, Zimt und Birnenstlickchen 3,50 €




N -
Z58  Qaufityer Hof  JNs

Siifge) jum Schlup
ijt immer ein Genng

Original ungarischer Palatschinken 4,50 €
mit Quark, NUssen, Rosinen und
Vanille- oder Schokoladensof3e

Gritze von Waldfriichten 2,50 €
mit Vanillesauce

Apfelstrudel mit Vanilleeis 3,50 €

LauBnitzer Eiscreation 430€
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Bereicherung jur Abendjeit -
Starfung fiiv die Nachtarbeit!

Schlemmerbemme flir die Hungrigen 6,90 €
Man nehme ein Vier-Pfund-Brot und schneidet der

Lange nach eine Bemme ab, alles was drauf kommt,

ist unser Geheimnis.

Kartoffelpizza 5,50 €
Wir nennen es ,Bauernfrihstick”

Toast Hawai 5,00 €
Schinken, Ananas, Kase, Toast

Feuerfleisch 6,90 €
mit Pommes frites und Salat

Kaminsteak vom Chef 7,90 €
Schwarzbrot mit Meerrettich eingerieben, Schweinericken
saftig gebraten mit Réstzwiebeln und Schinkenspeck.

Hausmacher Siilze 5,50 €
mit Rostern und Remouladensauce

Frisch durchgelassener Hackepeter 5,00 €
mit Zwiebeln und Brot

Wenn es Ihnen geschmeckt hat, erzdhlen Sie es weiter,
wenn nicht, sagen Sie es uns!

q Guten Appetit!!!
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